Ristorante Pizzeria
Leonardo

Dorfli 4
9536 Schwarzenbach

Tel. 071923 66 30
Fax 071923 76 39

info@leonardodorfli.ch
www.leonardodorfli.ch



Speisekarte



Willkommen

Schon, Sie bei uns zu haben

Liebe Gaste

Wir informieren Sie gerne, dass wir fir verschiedene Anldsse zu
haben sind. Dafur haben wir oben grosse Raumlichkeiten mit Platz bis zu 100
Personen. Entsprechend haben wir auch verschiedene Menivorschlage.

Fragen Sie unsere Mitarbeiter /innen

Zusatzlich dazu bieten wir einen Lieferservice mit grossem Angebot
an Holzofenpizzas und vieles mehr. Unsere Speisekarte, Spezialkarte und Mit-
tagsmenus sind auf unserer Website ersichtlich.

Geburtstagsgast aufgepasst

An Ihrem Geburtstag erhalten Sie bei uns einen
Gutschein fUr eine Pizza nach Wahl, einldsbar in unserem
Restaurant (gilt nicht fir Pizza zum Mitnehmen).

Weisen Sie einfach Ihren Ausweis vor. Happy Birthday e tanti Auguri!



Crostini di Fantasia 14.50

Gerostetes Brot mit Steinpilzen, Gorgonzola, Tomatenscheiben und Mozzarella

Carpaccio di Manzo 23.00

Rohes, hauchdinn geschnittenes Rindfleisch mariniert mit Olivendl, Zitronensaft, Pfeffer
und gehobeltem Parmesan

Crevettencocktail 16.00
Crevetten an rassiger Cocktailsauce, serviert im Salatbouquet, Toast und Butter

Pane con Aglio e Gamberoni 22.50
Gerostetes Knoblauchbrot mit grillierten Riesencrevetten und Cherrytomaten

Capesante gratinate 21.50
Jakobsmuscheln mit Butter, Knoblauch, Parmesan und Krautern im Ofen gratiniert

Luppe | Supper

Luppa Pavese 8.00
Bouillon mit Ei und gerdsteten Brotscheiben

Minestrone 9.00
Gemusesuppe mit Teigwaren

Luppa di Pomodoro 9.00
Tomatensuppe mit Schlagrahm verfeinert

Jnsalate) Sulate

Insalata Verde 8.00
Griner Salat

Insalata Mista 9.00
Gemischter Salat

Insalata Pomodore con cipolla 9.00
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata di Rucola 13.00
Rucolasalat mit Parmesan, Balsamico, Olivendl und Cherrytomaten

Insalata di Buffala 16.50

Mit Cherrytomaten, Rucola, Olivendl und Balsamico

Insalata Caprese 14.50
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Insalata Leonardo 22.50
Knackige Blattsalate, in Olivendl gebratene Pouletstreifen mit Knoblauch

Valeriana con Pancetta 13.50
NUsslisalat mit Speck und Ei



paghelli

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino
Olivenol, Knoblauch, Cherrytomaten und Peperoncini

Spaghetti Napolitana
Mit hausgemachter Tomatensauce

Spaghetti Bolognese
Tomatensauce mit gehacktem Rindfleisch

Spaghetti al Pesto
Basilikum, Knoblauch, Pinienkerne, Parmesan (Hausgemacht)

Spaghetti Carbonara
Rahm, Speck, Parmesan, Ei

Spaghetti Frutti di Mare
Tomatensauce mit Meeresfrichten und Crevetten

Spaghetti Leonardo
Riesencrevetten, frische Tomaten, Krdutern und Knoblauch

Spaghetti Marco Pollo
Gemise und Pouletbruststreifen

Spaghetti della Casa
Rahm, Kalbsgeschnetzeltes und feine Steinpilze

Spaghetti Leon
Kalbfleisch, Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Tomatenrahmsauce

Fettuccine Diavola

Nudeln an Paprikarahmsauce mit Champignons, Salami, Pouletfleischstreifen und Chili

Fettuccine Garibaldi
Nudeln an kostlicher Brandy-Rahmsauce mit Crevetten und Peperoniwdrfel

Fettuccine Zafferano

Safrannudeln an pikanter Safransauce mit Zucchini- und Peperonistreifen,
garniert mit Pouletfleischstreifen

Fettuccine Boscaiola
Nudeln an Tomatenrahmsauce mit Steinpilzen, geschnittenem Kalbfleisch

Fettuccine con Funghi Porcini
Nudeln an delikater Rahmsauce, Champignons und Steinpilzen

Fettuccine al Salmone
Nudeln an delikater Rauchlachs-Rahmsauce

Alle Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich (CHF 2.- giinstiger)
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Ravioli Salmone

Gefullt mit schottischem Rauchlachs und Krautern an Prosecco-Rahmsauce

Ravioli Tartufo

Gefullt mit schwarzem Triffel und diversen italienischen Kdsesorten,
an einer Sauce aus Truffelbutter, Rahm und Parmesan

Ravioli Caprese
Gefullt mit Mozzarella und Tomaten an pikanter Tomatensauce mit Mozzarellawrfeli

Ravioli Porcini
Gefullt mit Steinpilzen und Ricotta an Rahmsauce mit Basilikumstreifen

Ravioli Fiorentina
Gefullt mit Ricotta und Spinat an feiner Tomatensauce mit Blattspinat und Krdutern

Pasta Speciale

Lasagne al Forno
Mit feinem Rindshackfleisch, Rahm, Tomaten, Parmesan und Mozzarella iberbacken

Tortelloni della Casa
Mit Spinat und Ricotta gefullt, an Rahmsauce mit Schinkenstreifen und Knoblauch

Penne Buca Lapi
An rassiger Tomatensauce mit gebratenen Steinpilzen und belegt mit Rohschinken

Penne San Marino
An Zitronenrahmsauce, Broccoli und Riesencrevetten

Maccheroni Abruzzese
An rassiger Tomatensauce, Rindsgeschnetzeltem, Cherrytomaten, Rucola und Parmesan

Penne all’ Arrabbiata
Rassige Tomatensauce mit Basilikum und Peperoncini

Gnocchi di Patate con Verdura
Kartoffelgnocchi mit zartem gebratenem Gemise und Tomatensauce

Gnocchi di Patate al Gorgonzola
Kartoffelgnocchi an Gorgonzolarahmsauce und Parmesan

Gnocchi di Patate St. Chiarra
Kartoffelgnocchi an Tomatenrahmsauce, Speck, Zwiebeln mit Mozzarella Gberbacken

Alle Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich (CHF 2.- giinstiger)
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Risotto alla Milanese

Mit Safran, Champignons, Peperonistreifen und frischen Krautern

Risotto Funghi
Mit Champignons und Steinpilzen

Risotto di Pollo
Mit Pouletstreifen und Crevetten mit Rucola garniert

Risotto Giardiniera
Mit gebratenem Gemuse und Parmesan

Desce | Fisch

Gamberoni alla Griglia
Riesencrevetten vom Grill mit Knoblauch und Cherrytomaten

Gamberoni Arlecchino
Riesencrevetten flambiert mit Brandy, an Rahmsauce mit Peperoniwdrfeli

Eglifilet / Filetto di persico al mondorle
an feiner Mandelbutter

Filetti Luccioperca
Zahnderfilet an Zitronensauce

Cordon Blew

Cordon Bleu vom Schwein
vom Kalb

Piccante, Schinken, scharfe Salami und Gorgonzola
Caprese, Rohschinken, Tomaten und Mozzarella
Appenzeller, Schinken und Appenzellerkése
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Carne | Fleirch

Scaloppina Funghi Porcini
Kalbsschnitzel mit gebratenen Steinpilzen, verfeinert mit Rahm

Scaloppina Limone
Kalbsschnitzel mit Zitronenrahmsauce

Saltimbocca Romana
Kalbsschnitzel mit Salbei und Rohschinken an Rotweinsauce

Piccata Milanese
Kalbschnitzel im Ei-Parmesanteig gebraten

Filetto di Manzo alla Griglia
Rindsfilet vom Grill mit Krduterbutter oder Pfeffersauce

Filetto Stroganoff
Rindsfilet Stroganoff, Peperoni, Zwiebeln, Essiggurken und Champignon

Entrecote di Manzo
Rindsentrecote mit gebackenen Steinpilzen auf einem Rucolabett

Spezzatino di carne vittelo al zurighese
Zurcher Geschnetzeltes Kalbsfleisch nach Art des Hauses

Contro Filetto Parisienne
Rindshohrickensteak vom Grill an Sauce Cafe de Paris

Bisteca di Manzo
Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter

Petto di Pollo Porcini
Gebratenes Pouletbrustfilet an feiner Steinpilzsauce

Petto di Pollo Fitness
Pouletschnitzel, Krauterbutter, garniert mit verschiedenen Salaten

Bistecca di Maiale Valdostana
Schweinssteak mit Schinken, Tomaten und Mozzarella iberbacken im Pizzaofen

Bistecca di Maiale Cafe de Paris
Schweinssteak mit hausgemachter Krauterbutter

Fitness-Teller
Panierte / natur Schweineschnitzel mit Gemise oder Salat garniert
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Beilagen;
Nudeln / Reis / Risotto / Pommes-Frites /
Rosmarinkartoffeln / Rostikroketten / Gemise Herkunftsland
Fisch: Spanien/Italien/Frankreich
Bei allen Fleisch- und Fischgerichten ist eine Gemise- Kalb/Rind:  Schweiz/USA
garitur, sowie eine Beilage nach Wahl enthalten. Huhn: Schweiz,/Ungarn
Jede weitere Beilage erhalten sie gegen 5.00 Aufpreis. Schwein: Schweiz



Pizza aus dem Slolzofen

Margherita 14.00
Tomaten, Mozzarella

Napoletana 17.00
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern

Prosciutto 18.00
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken

Funghi 18.00
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons

Prosciutto Funghi 19.00
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, frischen Champignons

Quattro Stagioni 19.50
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons, Vorderschinken, Peperoni, Artischocken

Hawaii 19.00
Tomaten, Mozzarella, Ananas, Vorderschinken

Spiziosa 19.00
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch

Diavola 19.00
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami

Atomica 19.50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoncini, Ei

Pugliese 19.50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Zwiebeln, Knoblauch, Oliven, Peperoncini

Calzone (zugedeckt) 19.50
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, frischen Champignons, Ei

Etna 20.50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Speck, Zwiebeln, Knoblauch

Rustica 19.00
Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln, Peperoni

Verdura 18.50
Tomaten, Mozzarella, GemUse

Casalinga 19.00
Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln, Spinat, Peperoncini

Luca 19.00
Tomaten, Mozzarella, Speck, Spinat, Knoblauch

Leonardo 22.00

Tomaten, Mozzarells, Steinpilze, Gorgonzola, Rohschinken



Mafioso
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Vorderschinken, Peperoni, Knoblauch, Peperoncini

Miss Schweiz
Tomaten, Mozzarella, Appenzellerkdse, Speck, Zwiebeln

Carbonara
Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei, Parmesan, Zwiebeln, Knoblauch

Quattro Formaggi
Tomaten, Mozzarella, vier verschiedene Kdsesorten

Idea
Pizzabelag nach eigener Wahl (4 verschiedene Zutaten)

Pisa
Tomaten, Mozzarella, Speck, Cherrytomaten, Zwiebeln, Knoblauch

Carpaccio
Tomaten, Mozzarella, Rindfleisch, Rucola, Parmesan, Olivendl

Buon Gusto
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Parmesan, Rucola

Tricolore
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Cherrytomaten, Gorgonzola

st. Christopher

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Rohschinken, Gorgonzola, Oliven,
Sardellen, Zwiebeln, Knoblauch

Della Casa
Tomaten, Mozzarella, Kalbfleisch, Peperoni, Mascarpone, Knoblauch

Raffaello
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Broccoli, Spinat

Boscaiola

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Pilze, Broccoli, Peperoni, Artischocken, Kapern,
scharfe Salami, Zwiebeln, Knoblauch

Tonno >«

Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln, Kapern

Frutti di Mare >«
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrichte

Gamberi e Salmone >«
Tomaten, Mozzarella, Riesencrevetten, Rauchlachs, Cherrytomaten

Salmone >«

Tomaten, Mozzarella, Rauchlachs, Zwiebeln, Kapern
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Pizza aus dem Slolzofen
Gallo d‘Oro

Tomaten, Mozzarella, Pesto, Pollo

Milano
Tomaten, Mozzarella, milde Salami

Padrone
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Spinat, Gorgonzola

Primavera
Tomaten, Mozzarella, Cherrytomaten, Rucola, Parmesan

Occhio di bue
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Zwiebeln, Ei

Fantasia
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Gorgonzola, Knoblauch

Pizza con BLufala

Miss Italia
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Cherrytomaten, Rucola, Parmesan

Linguara
Tomaten, Mozzarella, Pesto, Pollo

Nuvola
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Cherrytomaten, Rucola, Parmesan

Tartufella
Tomaten, Mozzarella, Triffelcreme, Cherrytomaten, Rucola, Parmesan

Bella Italia
Tomaten, Mozzarella, Triffelcreme, Cherrytomaten, Speck

Giuseppe
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Rohschinken, Mascarpone

Campagnola
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Artischocken, Oliven, Peperoni

Duna
Tomaten, Mozzarella, Speck, Gorgonzola, Rucola

Alle Preise verstehen sich inkl. MwsSt
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Getrankekarte
Kalte Getrinke — Flaschen

Mineralwasser (mit oder ohne Kohlensdure) 5 dl
Mineralwasser (mit oder ohne Kohlensaure) 1 Liter

saft (mit oder ohne Alkohol) 5dl
Cola / Cola Zero 3,3dl
Sinalco 3,3dl
Apfelschorle 3,3dl
Rivella rot / Rivella blau 3,3dl
Tonic Water 2dl
Bitter Lemon 2dl
2dl 3dl
Mineral 3.40 3.90
Cola, Citro, Eistee 3.40 3.90
Orangensaft / Tomatensaft 6.00
Milch 3.40

Warme Getrinke

Kaffee / Espresso / Tee
Cappuccino

Latte Macchiato
Doppelter Espresso

Ovomaltine / 3dl
Schokolade (kalt und warm)

Corretto Grappa 4 cl
Biek | Biva

Vom Fass: 2dl 3di

Schiitzengarten Edelspez 3.50 4.20

Flaschenbier:

Schiitzengold (alkoholfrei) 5dl
Lagerbier 5dl
Schwarzer Bar 5dl
Weizen 5dl
Prosecco 1 Glas
Martini 15% vol. 4d
Cynar 16% vol. 4l
Rossi 18% vol. 4l
Campari 23%vol. 4d
Campari Orange 23% vol. 4l
Appenzeller 29%vol. 4d

Pernod 40% vol. 4l
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Soinit | Distillants

Calvados

Williams

La Vieille Prune
Remy Martin
Krauter / Obstbrand
Kirsch / Pflimli /
Iwetschgen

Baileys

Amaretto

Grand Marnier
Bacardi / Gordons Dry Gin /
Wodka

Ballantine’s /
Johnnie Walker

40% vol.
40% vol.
40% vol.
40% vol.
40% vol.
40% vol.

18% vol.
28% vol.
40% vol.
40% vol.

40% vol.

2cl
2cl
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3d
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4cl
4cl
4cl
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